


Vorspeisen  

 
Rote Beete-Carpaccio|gebratene Black Tiger Garnelen| € 11,50 
Rucola|Parmesanspäne 

 
Hausgebeizter Caipirinhalachs| Rügener Bio-Quark|  €   8,50 
Pumpernickel 
      
Jacobsmuscheln|gebratene Blutwurst aus der Region| € 11,00 
Kartoffel-Thymian-Schaum|Aprikosen-Tomatenchutney 

 

 
Salate 

 
Gemischte Blattsalate|geröstete Nüsse| 
Trüffelcroutons|Zitronen-Olivenöl     €   6,50 
 
Sommerliche Blattsalate|Maracujadressing|   €   9,00 
gebratene Streifen vom Zander 

 
Caesar Salad|gebratene Hähnchenbrust|   €   8,50 
marinierter Römersalat     

 
Suppen 

 
Rügener Sanddornrahm|Räucherlachs    €   5,50 

       
Parmesanschaumsuppe|Basilikumpesto    €   5,50  

 
Tafelspitzbouillon|Steinpilzklößchen     €   4,50 

        
Rügener Fischrahmsuppe|Pernod     €   5,50

  

 

 

 

 



Spezialitäten aus der Fischküche: 

 
Austern... Austern... Austern 

 
 Fines de Claires|von der Ile de Ré   6 Stück € 11,00 

   Stück €   1,90 
 

Sylter Royal|Deutsche Felsenauster   6 Stück € 14,50 
einzige heimische Auster             Stück €   2,50   

 
Galaway|Irische Auster     6 Stück € 13,00 
zählt zu den Feinsten und Reinsten der Welt       Stück €   2,20 

 
Tsarskaya|extra große Sorte    6 Stück € 15,50 
aus dem französischen Cancale,  
früher speziell für den Zaren gezüchtet     Stück €   2,60 

 
Gemischte Austernplatte    6 Stück € 14,00 

 
Gratinierte Austern nach Art des Chefs     Stück €   4,50 

 

 

• Alle Austern auf Nachfrage und Verfügbarkeit. 
 
 
Gemischter Meeresfrüchteteller     € 22,50 
Austern|Garnelen|Muscheln (jahreszeitbedingt)| 
Langostinos|sonstige Meeresfrüchte vom Markt 

 

Kanadischer halber Hummer|gratiniert mit Hollandaise | € 21,00 
Parmesanrisotto|sommerliche Blattsalate    

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 



Fisch 

 
Steinbuttfilet|tomatisierte Meeresfrüchte|    € 17,50 
Babykarotten|Kräuterpasta 

 
Gebratenes Rotbarbenfilet|Kardamom-Limonensauce| € 16,50 
grüner Thaispargel|Landkartoffeln 

 
Heimisches Zanderfilet auf der Haut gebraten|   € 17,50 
mediterrane Zitronen-Gemüse-Spaghetti 

 
Lauwarmer Hummersalat|Pernod-Fenchel|   € 17,50 
Kräuter-Pastanest  
 
Dorade Royal im Ganzen gebraten|Ratatouille|   € 18,50 
Maispolenta 
 
Fleisch 

 
Tournedo vom Rinderfilet|Kardamom-Jus|   € 19,50 
gebratenes Paprikaragout|gegrillte Rosmarinkartoffeln 

 
Hähnchenroulade|gefüllt mit Tomate Büffelmozzarella| € 17,50

 Lauchrahm|Trüffel-Pasta-Nest 
 

Lammrücken|gebraten im Haselnussmantel|   € 18,50 
Duett von Zucchini|feuriges Couscous 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb|Wildkräutersalat|   € 18,50 
Röstkartoffeln 

 
Gesund und Geniessen 

 
Rucola-Spaghettini|gezupfte Büffel-Mozzarrella|  € 13,50 
geschmorte Kirschtomaten|geröstete Pinienkerne  

 
Sommerliche Gemüse-Lasagne|     € 14,50 
überbacken mit Rügener Schafskäse 

 
Gemüse-Möhrenrösti|Basilikum-Pinienkern-Pesto    € 12,50 

 
 



Dessert 

 
Panna Cotta von der Kokosnuss|Ananas-Minzsalat  €   4,50 

       
Créme brullé von der Passionsfrucht|    €   6,50 
exotische Sommerfrüchte 

 
Gefüllte Safran-Birne|Mousse au chocolat    €   7,50 

 
Kleine Auswahl von Rügener Rohmilchkäsen aus Bisdamitz €   8,50 

 
Eisdessert - Kreationen  -  

 Bitte fragen Sie nach der separaten Karte. 
 
 
 
 
 
 
 
Weingut Korrell 
edelsüss  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
 

 Unsere Empfehlung zum Dessert: 
 
 Eiswein „Kreuznacher Paradies“ 
 Weingut Korrell|Nahe 
 edelsüss        0,1l €   7,50 

 


